
   

En Amuse-Bouche 
L’Oeuf de Pâques toqué, Royale de foie gras Chantilly au pain 

d’épices 
 

 Asperges vertes, Œuf poché cocotte à la crème de Bresse et 
Morilles au parfum de vin jaune 

   

Navarin de Saint Jacques et Patte de homard flambée au porto, 
petits légumes printaniers. 

   

  Gigot d’agneau de lait confit et caramélisé aux épices douces 
accompagné d’un carré de Côte en croûte de thym, piment 
doux farci à la Ricotta, pain d’ail et de persil. 
                                                
      Les fromages frais et affinés, pain aux Noix et Raisins 
                                                 

    Coupe de Fraises et compote de Rhubarbe en coque de 
Nougatine, glace au yaourt et à la menthe 

    

             L’œuf de Pâques et ses mignardises 
 

 

 

 

  Catherine, Didier Denis et leur équipe vous    
souhaitent de joyeuses Fêtes de Pâques 

 
 

 
 

 

 

Menu en 2 plats : 80 € 
Menu en 3 plats : 92 € 

 


