Catherine, Didier Denis et leur équipe vous

souhaitent de joyeuses Fétes de Péques

Menu en 2 plats : 80 €

Menu en 3 plats : 92 €
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En Amuse-Bouche
L’Oeuf de Piques toqué, Royale de foie gras Chantﬂly au pain
d’épices
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Asperges vertes, (Euf poche’ cocotte 4 la créeme de Bresse et

Morilles au parfum de vin jaune
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Navarin de Saint Jacques et Patte de homard flambée au porto,

petits 1égumes printaniers.
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Gigot d’agneau de lait confit et caramélisé aux épices douces
accompagné d’un carré de Céte en crofite de thym, piment

doux farci 4 la Ricotta, pain d’ail et de persil.
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Les fromages frais et affinés, pain aux Noix et Raisins
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Coupe de Fraises et compote de Rhubarbe en coque de
Nougatine, glace au yaourt et a la menthe
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L’ceuf de Paques et ses mignardises




